
Kew Course

May

Lunch Course

85. 

Green Cheese Citrus
시트러스�샐러드
Rock Sea Perch, Spring Cabbage,
Spaghettini, EVOO
금태�봄동�오일�파스타
Hanwoo Beef Tenderloin
한우�안심 90g
Classic Tiramisu & Coffee
티라미수 & 커피 

110. 

Kew
Greek Tomato Salad
그릭�토마토�샐러드
Iberico Ragu, Gnocchi
이베리코�라구�뇨끼
Barramundi, Pimpinella Pesto
바라문디�참나물�페스토
Hanwoo Beef Tenderloin
한우�안심 90g 
Classic Tiramisu & Coffee
티라미수 & 커피 

All rates include 10% VAT.   모든�금액에는 10% 세금이�포함되어�있습니다.
Please inform us on any food allergy or food intolerance you may have to assist your needs.  특정음식에�알러지나�특이�반응이�있는�분은�담당자에게�미리�알려주시기�바랍니다.

Bottled Beer
Eetrella Damm  에스트렐라�담 14.

Frea Ale  프레아�에일  by Vanehiem 14.

NO.1  넘버�원  by Vanehiem 16.

Jeju Nouveau  제주누보 0.5%  10.

(Non Alcohol) Heineken 0.0%       10.
논알콜�하이네켄

Soft Drinks
Coke | Zero Coke  콜라 | 제로콜라  10.

Sprite  스프라이트 10.

San Pellegrino  산�펠레그리노 (500ml) 10.

Coffee
Espresso  에스프레소 14.

Americano  아메리카노 14.

Cafe Latte  카페라떼 15.

Cappuccino  카푸치노 15.

Signature Tea
Nodeul Earlgrey  노들�얼그레이 15.

Citrus Love  시트러스�러브 15.

Peppermint  페퍼민트 14.

Chamomile  캐모마일 14.

Organic Sparkling Ade
Galvanina Ade  Lemon | Grape Fruit 12.
갈바니나�에이드 (355ml)  레몬 | 자몽

Selected Wine by the Glass
White Wine | Red Wine   28.
화이트�와인 | 레드�와인

Sparkling Wine 28.
스파클링�와인

150.

Half
Amuse-bouche

아뮤즈�부쉬

Jeju Octopus with Romesco Sauce
제주�돌문어, 로메스코�소스

Aubergine parmesan Involtini
파마산�가지�인볼티니

Amaebi Primavera Rigatoni
단새우�프리마베라�리가토니

Chef’s Soup
오늘의�스프

Hanwoo Beef Tenderloin 90g
한우�안심 90g

*Add Lamb rack 1pcs + 25.

Seasonal Fruit Granita
계절과일�그라니타

Vanilla Panna Cotta 
바닐라�판나코타

Coffee or Tea
커피 또는 차

190.

Full

Seasonal Fruit Granita
계절과일�그라니타

Amuse-bouche
아뮤즈�부쉬

Jeju Octopus with Romesco Sauce
제주�돌문어, 로메스코�소스

Asparagus, Maple Bacon, Citrus 
아스파라거스, 메이플�베이컨

Italian Truffle Arancini
이탈리안�트러플�아란치니

Chef’s Soup
오늘의�스프

Hanwoo Beef Tenderloin 90g
한우�안심 90g

*Add Lamb rack 1pcs + 25.

Lobster Guacamole Salad
랍스터�과카몰레�샐러드

Vanilla Panna Cotta 
바닐라�판나코타

Coffee or Tea
커피 또는 차

소고기 : 국내산�한우 · 돼지고기(베이컨) : 국내산, 미국산 · 쌀 : 국내산· 돼지고기(이베리코) : 스페인

직접 재배한 식재료로 만나는 팜투테이블

충남 예산에 위치한 6만여 평 규모의 직영농장에서 파종부터 수확까지 친환경 유기농법으로

꼼꼼하게 관리해 키워온 식재료를 활용해 자연에 가까운 신선한 맛을 선사합니다.



Bottled Beer
Eetrella Damm   14.
에스트렐라�담
페일�라거 ABV: 4.6%, IBU: 26

Frea Ale  by Vanehiem 14.
프레아�에일
에일 ABV: 4.5%, IBU: 12

NO.1  by Vanehiem 16.
넘버�원
에일 ABV: 5.2%, IBU: 30

Jeju Nouveau   10.
제주누보 0.5%

(Non Alcohol) Heineken 0.0% 10.
논알콜�하이네켄

Selected Wine by the Glass
White Wine   28.
화이트�와인

Red Wine 28.
레드�와인

Sparkling Wine 28.
스파클링�와인

Soft Drinks
Coke | Zero Coke 10.
콜라 | 제로콜라

Sprite   10.
스프라이트

San Pellegrino   10.
산�펠레그리노 (500ml)

Coffee
Espresso   14.
에스프레소

Americano   14.
아메리카노

Cafe Latte   15.
카페라떼

Cappuccino   15.
카푸치노

Nodeul Earlgrey 15.
노들�얼그레이

Citrus Love 15.
시트러스�러브

Peppermint 14.
페퍼민트

Chamomile 14.
캐모마일

Signature Tea

Starter
Caesar Salad, Hand-made Bacon 32.
수제�베이컨�시저�샐러드  (돼지고기(베이컨): 국내산)
Seasonal Green, Crouton, Parmesan Cheese 

Burrata Cheese Salad 32.
부라타�치즈�샐러드  
Basil Pesto, White Balsamic Glaze, Butter Bread

Soup of the Day 16.
오늘의�스프 

Grilled Octopus, Pepperonata,   42.
Pimento, Herbs
구운�문어, 페페로나타, 피멩토, 허브
Pimento, Bell Pepper, Herbs

Pasta & Rice
Red Prawns, Bisque, Rigatoni 40.
홍새우와�비스크�리가토리
Cream, Tomatoes, Herbs

Lobster, Seafood, Tomato Sauce 45.
Spaghettini or Risotto
랍스터와�제철�해산물의�토마토�소스
스파게티니�또는�리조또
Prawns, Clams, Tomatoes, Basil, Herbs

Home-made Bacon, Cream Sauce 40.
Spaghettini or Risotto
수제�베이컨�크림�소스 (돼지고기(베이컨): 국내산)
딸리아뗄레�또는�리조또
Fresh Cream, Parmesan Cheese, Pepper Corn, Herbs

Truffle Veloute sauce, Gnocchi  42.
트러플�벨루테�뇨끼
Italian Fresh Truffle, Potato, Pecorino Romano

Vongole Spaghettini 38.
봉골레�스파게티니
Garlic, Clam Stock, Pepperoncino, EVOO, Herbs

Dessert
Vanilla Panna Cotta  22.
바닐라�판나코타
Raspberry Sauce, Macaron, Fruit

Classic Tiramisu 18.
클래식�티라미수
Mascarpone Cheese, Espresso Coffee, Cream

Gelato 젤라토 Single 10.  |  Double 15.

mango 망고  |  bianco latte 비앙코  |  green tea 녹차
blueberry yogert 블루베리�요거트  |  chestnut 밤
Black Soybean 서리태

Pizza & Fries
Burrata Jambon Pizza 48.
부라타�잠봉�피자 (돼지고기(베이컨): 국내산)
Rocket Salad, Parmesan Cheese

Peperoncino & Garlic Shrimp Pizza 48.
페페론치노 & 갈릭�새우�피자
Grilled Veggies, Garden Herb Salad

Cheese French Fries 22.
그라나파다노�치즈, 프렌치�프라이
Regular Cut Fries, Grana Padano Cheese

Meat & Fish
Hanwoo Tenderloin (180g) 99.
숙성�한우�안심 180g (소고기 : 국내산�한우)
Mashed Potato, Beef jus, Seasonal Veggies

Herb-Marinated Lamb Steak (3p) 99.
허브�마리네이드�양갈비�스테이크
(양고기 : 호주산)
Mashed Potato, Red Wine Sauce, Seasonal Veggies

Barramundi Fish Steak 80.
바라문디�피쉬�스테이크
Seasonal Veggies, Daily Sauce, Herbs

All rates include 10% VAT.
모든�금액에는 10% 세금이�포함되어�있습니다.

Please inform us on any food allergy or food intolerance you may have to assist your needs.
 특정음식에�알러지나�특이�반응이�있는�분은�담당자에게�미리�알려주시기�바랍니다.

직접 재배한 식재료로 만나는 팜투테이블

충남 예산에 위치한 6만여 평 규모의 직영농장에서 파종부터 수확까지 친환경 유기농법으로

꼼꼼하게 관리해 키워온 식재료를 활용해 자연에 가까운 신선한 맛을 선사합니다.




